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Die Gugelhupf-Form (oder eine Napfkuchen-
form) fetten.
Für den Rührteig alle Zutaten in eine Rühr-
schüssel geben, mit dem Handrührgerät zu 
einem Teig verrühren und in die Form füllen.
Den Kuchen in den Backofen geben und circa 
60 Minuten backen, danach abkühlen lassen.
Den Schokoguss im Wasserbad schmelzen 
lassen, den Kuchen damit überziehen und 
nach Wunsch dekorieren.

Zubereitungszeit: 20 Minuten
Backzeit: 60 Minuten

Afrika-Surprise
Zutaten für eine Gugelhupf-Form:
250 g Butter
300 g Zucker
6 Eier
1 EL Zimt
2 EL Kakao
1 Tasse gekochter Kaffee
250 g gemahlene Haselnüsse
250 g Mehl
1 Päckchen Backpulver
Für den Guss:
1 Becher dunkler Schokoladen-Kuchenguss
Den Ofen auf 175 Grad vorheizen. 

Dorothee Pogadl

Leib

Leib und Seele

Dieser Kuchen wurde beim Abschiedsfrühstück unserer Kollegin Claudia Liebl serviert, die sich im 
August 2017 für ein Jahr eine Sabbatical-Auszeit genommen hat, um zusammen mit ihrem Mann 
über das Mittelmeer und den Atlantik zu schippern.

Seele

Kerstin Keiper

Passend zum Thema „neu sanierte Bibliothek“ 
möchten wir in diesem Heft das Buch „Form, 
Farbe, Licht“ vorstellen, das im Eigenverlag 
des verantwortlichen Architekten Michael Frank 
publiziert wurde. Er erläutert darin seine Ideen 
zur Sanierung unserer Bibliothek.
Er berichtet vom Grundgedanken der Refor-
muniversität bis hin zu der Ideologie der 60er 
Jahre mit Elementen der Pop Art, die ihn und 
sein Architekturbüro zu Ideen inspiriert haben. 
Dabei werden besonders die „Form“ mit der 
sichtbaren Transparenz und dem Raum-im-
Raum-Gefühl, wie auch „Farbe“ und „Licht“ the-
matisiert. Untermauert werden die Ideen und 
realisierte Umsetzung durch viele anschauliche 
Bilder. 
Wer also wissen will, warum die Bibliothek 
jetzt so aussieht, wie sie aussieht, kann dies in 
diesem Band nachlesen.
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